Stekte bananer med sjokolade
· 25-30 cm aluminiumsfolie

· 1 banan
· Noen ruter kokesjokolade
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Tilberedning:
Start med et bål. La bålet brenner litt ned slik at det blir en del glør. Lag et dypt snitt i bananen og fyll sprekken med biter av kokesjokolade. Bananen pakkes så inn i aluminiumsfolie og stekes/grilles over glørne i ca 6-10 min. Snu pakken noen ganger. 

Desserten kan lages som en del av primitiv mat-merket.

Tips: Bytt ut kokesjokoladen med annen sjokolade, f.eks fruktnøtt eller annen nøttesjokolade. Perfekt for den som liker nøtter. 

