Sjørøverdessert
· 35-40 cm aluminiumsfolie

· ½ eple i biter

· Sukker

· Kanel

· Smør




Tilberedning:
Start med et bål. Mens bålet brenner litt ned og det blir en del glør pakker du inn en liten smørklatt, eplebiter, kanel og sukker i litt aluminiumsfolie.  Den lille pakken legges i glørne og stekes i 4-8 minutter. Snu pakken noen ganger. 

Retten har mange navn, indianerdessert eller sjørøverdessert er to av dem. Desserten kan lages som en del av primitiv mat-merket.

Tips: Sjørøverdesserten kan også lages med appelsin eller pære i stedet for eple. 

